REPORTE DE COSECHA 2025

UNA VENDIMIA EXTREMA

La 2025 fue la cosecha mas extrema en Mendoza hasta la fecha.

Desde el invierno de 2024 se pudo apreciar que las temperaturas estaban
alcanzando picos notables. Fue una temporada muy fria, con las montanas
llenas de nieve. En nuestro vinedo Jardin de Hormigas, por ejemplo, ise
marco un récord de -14 grados centigrados!

La primavera fue fresca. En el comienzo de la brotacién tuvimos dos eventos
de helada en los cuales no se detectd una bajada abrupta de la temperatura,
sino que bajo pocos grados por debajo de 0 y se extendid toda la noche.
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Esta 2025 se vio marcada por una floracién adelantada 2 semanas con respecto a otros

anosy podria haber sido un problema con las heladas o con los tipicos vientos zonda de
la primavera, pero no fue asi. Las temperaturas templadas se mantuvieron y los proce-
sos siguieron su curso de manera controlada y pareja. El cuaje se dio de manera perfec-

tay las canopias pudieron llegar este afo sin ningun tipo de problemas a los alambres.

En enero, la ola de calor fue, por estadistica, la mas extrema registrada en los Ultimos 50
anos. Fue una ola de calor como nunca antes vista, que afectd el Valle de Ucoy Lujan de
Cuyo, ambos valles en donde trabajamos. En ese momento las bodegas tuvieron que
tomar una decisiéon: cosechar esperando madurez fendlica o cosechar manteniendo la
acidez natural. Esa es una decision que separara los vinos 2025 en dos tipologias extre-

madamente diversas.

En nuestro caso, elegimos la acidez natural, por lo que el 2 de febrero, mas de 10 dias

antes de lo habitual, comenzamos nuestra cosecha 2025.
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El primer cuartel que cosechamos fue en el Valle de Uco, a mas de 1000 metros de altura.
El terroir no es solo clima, si no también suelo y otros factores, y un suelo pedregoso es el

primero que llega a la maduracién de la uva en estas condiciones.

Paraje Altamira es un lugar de extremos. A mitad de febrero ya llevabamos todos los
Malbec cosechados, y solo el Bonarda esperd a los primeros dias de marzo. Para este
clima se necesita una nueva enologia, pero esto es un capitulo aparte, que se mostrara
cuando los vinos salgan al mercado.

El terroir cualitativo sigue dando excelencia, en nuestro estilo que siempre va mas por la
direccion de la eleganciay la tomabilidad. Haber esperado las lluvias de finales de febrero
nos habria llevado al otro lado, al estilo que evitamos y seguimos evitando. Tuvimos los

alcoholes deseados y la acidez natural fue perfecta para nuestros vinos.

En la 2025, la “electricidad” llegé hasta el final de la cosecha y al descube de cada tanque.
Los colores son magentas, indigos y azules. La fruta definitivamente es azul y roja, y el
monte se siente como mentol. Cada vino sigue su camino de crianza en bodega, después

de un trabajo de sastreria en su proceso de elaboracion.

iSalud por la expresion del Terroir y
de la tomabilidad!

Buen 2025 a todos.

El Equipo de Altos Las Hormigas




